
Le 1er service  Le 2ième service  Le 3ième service  Un petit Dessert ! 

Fromages et mignardises  Fromages et mignardises  Fromages et mignardises  Tartelette aux fruits 
Feuillantine de Stanstead 

 

Café équitable,  Thé,  Tisane 
Polyvalente la Frontalière et Élèves sans 

Frontières 
        _______________________________ 

Site internet de nos partenaires 
 

Syndicat des producteurs de lait de 
l’Estrie 

 

Au cœur des saisons 
www.aucoeurdessaisons.com 

 

BioBon Inc. 

www.biobon.ca 
 

Fromagerie La Station 
www.fromagerielastation.com 

 
 

Laiterie de Coaticook 
www.laiteriedecoaticook.com 

 
Lapin de Stanstead 

leslapins.ca 
 

Fromagerie du Presbytère 
www.fromageriedupresbytere.com 

 

Fromagerie du Pied-de-Vent 

www.fromageduquebec.qc.ca 
 

Fromagerie de L’Île-aux-Grues 
www.fromagesileauxgrues.com  

Fromage Riopelle de l’Isle 
Fédération des producteurs de lait de 

l’Estrie 
Fromage brebis Zacharie Cloutier 

Fromagerie Nouvelle-France 
Fromage Mont St-Benoit 

Fromagerie Abbaye St-Benoit 

 

Rillette de porc 
Ferme Horizon de Coaticook  

 

Confit d’oignon porto/sirop 
d’érable 

Au cœur des Saisons 
 

Assiette de crudités 
IGA Coaticook 

 
Pain Miche à l’avoine 

BioBon 

 Fromage Comtomme  
Fromagerie La Station 

Fromage Pied-de-Vent 
Fédération des producteurs de lait de 

l’Estrie 
Fromage Chèvre «perle»  

Domaine de Courval 
 

Saucissette de Lapins fumée à 
l’érable 

Lapins de Stanstead 
 
 

Fruits séchés, noix mélangées et 
raisins 

 Légufruits 
 

Pain Miel et noix 
BioBon 

 Fromage Bleu d’Élisabeth 
 Fédération des producteurs de lait de 

l’Estrie 
Fromage Cheddar extra fort  

Laiterie de Coaticook 
 

 
Confiture aux pommes, café et 

Vice caché 
Au cœur des saisons   

 
 
 

Crousti-pommes 
 Verger le Gros Pierre 

 
 

Miche rustique  
Feuillantine de Stanstead 

 

   

   

   

   

   

   

Vin d’accompagnement 
 Vin d’accompagnement 

 Vin d’accompagnement 
 

   

      

      

http://www.fromageriedupresbytere.com/
http://www.fromageduquebec.qc.ca/
http://www.fromagesileauxgrues.com/


 
Le conseil 

d’administration 2011 
désire remercier : 

 
Les membres privilèges 

 
L’Équipe de l’école secondaire 

La Frontalière 
 

L’Harmonie 
De la Frontalière  

 
Le Nettoyeur Coaticook 

 
Les restaurants Jack-O et 

Eggspress du Verger 
pour les certificats cadeaux 

offert à nos bénévoles  

 

Un Merci spécial à notre 
invité d’honneur  
René Larochelle  

et à notre maitre de cérémonie 
Thierry Jaton 

 

Pour le retour : 
Taxi Coaticook 
819-849-2552 

  
 

Commanditaires 
de la soirée 

 

 
 

 

J.M. Chagnon 

 

 

 

  
 

             
 

               

 

 

                     

                    

 

  

  

 
 
 
 
 

Bienvenue à la  
soirée bénéfice  

 

Vins et 
fromages 

 

Edition 2011 
 

Commençons avec 

Un apéro 

 

Poiré de Glace 
Domaine des Salamandres 



 


